 Daniela De Angelis  ci racconta:  lavoro per la cooperativa sociale Kwa

Kusadia, cooperativa sociale ONLUS di tipo B che da più di 25 anni si

occupa dell'inserimento lavorativo di persone svantaggiate.

Da un anno ha vinto il bando di gestione del compendio di Fuentes,

terreno comprendente campi agricoli, zone boschive e un casale che

abbiamo ristrutturato e adibito a agriturismo, con ristorante,

trasformazione dei prodotti e camere per il pernottamento.

Ora svolgiamo attività agricola, con coltivazioni, allevamento di

varie specie di animali, manutenzione del bosco e apicoltura; attività

agrituristica e attività didattica (ci stiamo accreditando presso la

regione).

il progetto che Kwa Kusaidia ha in mente è quello di un agriturismo sociale, inteso non soltanto in termini di inserimento lavorativo, ma di un agriturismo in cui l'intera società possa trarre beneficio, dall'alimentazione genuina, all'educazione alimentare e ambientale, a corsi e seminari di vario genere, a laboratori didattici per le scuole, a escursioni guidate nel territorio di Colico e del Pian di Spagna; l'idea insomma è quello di un agriturismo che promuova le relazioni sociali, con il territorio e con l'ambiente.

Di seguito sono ad elencarle i nostri prodotti, contando che stiamo anche iniziando la produzione di conserve di verdura:

- caprini freschi e stagionati, al pepe o al naturale. il prezzo al

pezzo è di 1,40 ? + iva.

- miele di 4 tipologie (acacia, tiglio, castagno, millefiori). il

prezzo al vasetto (500 ml) è di 4,50 ? + iva.

- ortaggi vari: ortaggi dell'orto coltivati secondo criteri biologici,

senza l'utilizzo di sostanze di sintesi. il prezzo varia da 1,00 a

2,50 ?, secondo la stagione e il tipo di ortaggio. attualmente abbiamo

i seguenti prodotti:

  - zucchine bianche e verdi

  - sedano bianco e verde

  - patate bianche, gialle e rosse

  - pomodori

  - insalata di vario tipo

  - porri

  - coste

  - cavolo cappuccio

  - fagiolini

- erbe aromatiche fresche o essiccate

- uova da galline ovaiole allevate a terra

Come già accennato per telefono tra le varie iniziative che vorremmo proporre come agriturismo c'è la vendita degli ortaggi in giornate aperte al pubblico, in cui famiglie e chiunque voglia possa venire a raccogliere personalmente la propria cassetta di verdura, unendo alla spesa una componente conoscitiva del prodotto ma anche delle piante dell'orto e dei metodi di coltivazione.

In programma inoltre stiamo pianificando delle giornate didattiche, in cui visitare l'agriturismo, i nostri allevamenti, l'orto, il frutteto e le arnie stanziali di api che producono acacia e millefiori, a 200 metri dall'agriturismo. Sono già in contatto con Patrizia Bavo, responsabile dell'associazione 2020, per essere inseriti nelle prossime iniziative che saranno organizzate.

Non siamo ancora certificati biologici, essendo l'iter lungo e

operando noi da poco tempo nel settore, ma è uno dei nostri obiettivi

futuri.

Siamo disponibilissimi ad accogliere lei e chiunque sia interessato per una visita presso l'agriturismo, per mostrarle e spiegarle meglio i nostri progetti e le nostre aspirazioni.

Il sito dell'agriturismo è www.compendiodifuentes.com

Daniela De Angelis
